Miodosytnictwo
to sztuka

- my dostarczamy
narzedzia!

MAIN SPONSOR



e ‘ 3CYSON

MAIN SPONSOR

T~=—MEAD & WINE—"



LYSON

- ~~MEAD & WINE—

LYSON MEAD & WINE - Tradycja, Innowacja, Jakos¢

Od ponad 30 lat firma LYSON dostarcza wysokiej jakosci sprzet ze
stali nierdzewnej dla pszczelarzy na catym Swiecie. Dzieki
naszemu doswiadczeniu i pasji do doskonalenia technologii,
naturalnym krokiem w naszym rozwoju jest wejscie w branze
miodosytnictwa i winiarstwa. Dla wielu pszczelarzy produkcja
mioddéw pitnych stanowi naturalne rozszerzenie dziatalnosci,
dlatego chcemy wspierac ich w tym procesie, dostarczajac
niezawodne i profesjonalne rozwigzania.

W naszej ofercie znajduja sie zbiorniki fermentacyjne, kotty
warzelne, myjki CIP oraz inne urzadzenia niezbedne do produkcji
miodéw pitnych i win. Dbamy o najwyzsza jako$¢ wykonania,
ergonomie i funkcjonalnos¢ naszych produktéw, aby utatwiaty
one codzienng prace i zapewniaty optymalne warunki produkcji.

JesteSmy réwniez otwarci na indywidualne projekty dostosowane
do specyficznych potrzeb naszych klientéw. Posiadamy
doswiadczony zespo6t projektantdéw oraz dziat R&D, ktory
opracowuje innowacyjne rozwigzania dopasowane do
nowoczesnych standardow produkcji. LYSON MEAD & WINE to
synonim niezawodnosci i precyzji, wspierajgcy pasjonatow
miodosytnictwa i winiarstwa na kazdym etapie ich pracy.

Sprzet do fermentacji ze
na miare Twoich potrzeb!

Szukasz sc iuniwersalnego
rozwigzania? Postaw na naszg jakosc
1 doswiadczenie



Zbiorniki do fermentacji
dla miodosytnictwa i winiarstwa
—bez n6g (330L, 660Li 1100L)

Zbiorniki fermentacyjne bez nég to praktyczne rozwigzanie dla miodosytnictwa i winiarstwa, umozliwiajace
kontrolowany przebieg fermentacji. Dostepne w pojemnosciach 330, 660 i 1100 litréw, wykonane s3 z wysokiej jakosci
stali nierdzewnej, co zapewnia trwatosc i tatwos¢ utrzymania higieny. Zbiorniki te posiadaja ptaskie, wyoblone dno, co
sprawia, ze doskonale nadajg sie do ustawienia na stabilnych powierzchniach lub do integracji z liniami produkcyjnymi.

*Dzieki wbudowanemu ptaszczowi grzewczo-chtodzacemu, zbiorniki pozwalaja na precyzyjna regulacje temperatury, co
zapewnia optymalne warunki fermentacji. Stabilny przebieg tego procesu pozytywnie wptywa na jakos¢, smak i aromat

gotowego trunku.
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Model 330 660 1100
Wysokos$¢ (mm) 1700 1800
Srednica (mm) 500 720 900
Pojemnos¢ 3301L 660 L 11001L
Grubos¢ ptaszcza (mm) 0.8 1.0

Dno

Wyoblone, ptaskie

Armatura DIN 11 851, higieniczna
Termometr Tak

Kran probierczy G¥%"

Nogi

Gtowica myjaca Tak
Pokrywa ptywajaca Tak

Opcje

*Dotyczy zbiornikéw 1100 L
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Ptaszcz grzewczo-chtodzacy
(pillow plate), ptynowskaz




Zbiorniki do fermentacji
dla miodosytnictwa i winiarstwa
—znogami (330L, 660Li 1100L)

Profesjonalne zbiorniki fermentacyjne z nogami, przeznaczone do miodosytnictwa i winiarstwa, zapewniaja optymalne
warunki do kontrolowanego procesu fermentacji. Dostepne w pojemnosciach 330, 660 i 1100 litréw, wykonane s3 z
wysokiej jakosci stali nierdzewnej, co gwarantuje trwatos¢ i higiene. Zbiorniki posiadaja stozkowe, wyoblone dno, ktére
utatwia skuteczne zbieranie osadéw i sprawne opréznianie.

*Dzieki ptaszczowi grzewczo-chtodzacemu, zbiorniki umozliwiajg precyzyjna regulacje temperatury, co jest kluczowe dla
stabilnego przebiegu fermentacji. To z kolei przektada sie na lepszy smak i aromat koficowego produktu.
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Model 330N 660N 1100N
Wysokos$¢ (mm) 2050 2150
Srednica (mm) 500 720 900
Pojemnos¢ 330L 660 L 1100L
Grubos¢ ptaszcza (mm) 0.8 1.0
Dno Wyoblone, stozkowe
Armatura DIN 11 851, higieniczna
Termometr Tak
Kran probierczy G¥%"
Nogi Regulowane
Gtowica myjaca Tak
Pokrywa ptywajaca Tak
Opcje - ‘ - Ptaszcz grzewczo-chtodzacy
(pillow plate), ptynowskaz

*Dotyczy zbiornikéw 1100 L
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Stacja myjaca CIP do miodosytnictwa i winiarstwa

Stacja myjaca CIP (Clean-In-Place) to niezbedne urzadzenie w miodosytnictwie i winiarstwie, zapewniajace skuteczne
i higieniczne czyszczenie zbiornikéw, instalacji oraz innych elementéw linii produkcyjnej bez koniecznosci
ich demontazu. Dzieki automatycznemu obiegowi roztworéw myjacych i dezynfekujgcych pozwala na szybkie i efektywne
usuniecie osadéw, drobnoustrojéw oraz resztek produkcyjnych. Zapewnia to nie tylko wysokie standardy higieny,
ale takze wptywa na jakos$¢ i bezpieczenistwo wytwarzanych trunkéw.

574,00

1 Model MCIP
o Pompa Nierdzewna
T Uktad zaworéw Tryby: napetnianie, mycie,
ptukanie, opréznianie
Przytacze wody zimnej G%",G1"
Przeptywomierz Kontrola ilosci wody zimnej

Spiralna przeptywowa,

Grzatka moc 6000 W

Kontrola temperatury
wody goracej

t[ﬁ]: e Ochrona zbiornika

B . Zabezpieczenia przed przegrzaniem,
nadmiernym cisnieniem,

O O suchym biegiem pompy

g ‘& Tryb pracy Automatyczny / Pétautomatyczny

Regulacja temperatury
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Elektrozawory umozliwiajgce prace w
wielu trybach zapewniaja precyzyjna
kontrole nad przeptywem cieczy w
systemie mycia. Dzieki nim mozna
dostosowa¢ dziatanie myjki do
réznych etapéw procesu czyszczenia,
takich jak ptukanie, mycie zasadnicze
czy dezynfekcja.

Dotykowy
umozliwiajacy parametryzacje
urzadzenia wedtug potrzeb pozwala
na intuicyjne zarzadzanie procesem
mycia. Uzytkownik moze tatwo
zmienia¢  ustawienia,

panel

temperatura, czas cyklu czy ilos¢
dozowanych srodkéw chemicznych,
dostosowujagc  je do
czyszczonych instalacji.

specyfiki
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sterujacy

takie jak

Analogowy przeptywomierz
kontrolujacy ilos¢ doptywajacej wody
monitoruje i reguluje przeptyw
cieczy, zapewniajagc  optymalne
zuzycie wody w procesie mycia.
Dzieki precyzyjnemu pomiarowi
mozna skutecznie zarzadzac iloscia
uzywanej wody, co wptywa na
efektywnos¢ i ekonomicznos¢
dziatania myjki.




Kociot warzelny 300 L

Kociot warzelny to kluczowe urzadzenie w procesie przygotowywania brzeczki miodowej oraz innych ptynnych surowcéw
wykorzystywanych w miodosytnictwie. Stuzy do podgrzewania, gotowania i mieszania sktadnikéw, zapewniajac
ich rownomierne rozpuszczenie i odpowiednia ekstrakcje aromatéw. Dzieki precyzyjnej kontroli temperatury pozwala
na optymalne przeprowadzenie proceséw technologicznych, co przektada sie na jakosc¢ i stabilno$¢ koricowego produktu.

Model KW300
Moc grzewcza (W) 3 x 2900
Medium grzewcze Olej termalny
Objetos¢ (L) 300
Napiecie zasilania (V) 3 x 400
Naped (kW) 0,25
Zakres obrotéw (rpm) 7-14
Regulacja mocy Ptynna
Zakres temp. (°C) 30-105
Czujnik medium,
Kontrola temperatury czujnik oleju termalnego
DIN 11 851,
Armatura higieniczna
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Pasteryzator

Pasteryzator to urzadzenie odpowiedzialne za kontrolowanga obrobke cieplng brzeczki miodowej po zakoriczeniu procesu
warzenia. Jego zadaniem jest podgrzewanie ptynu do wymaganej temperatury i utrzymanie jej przez okreslony czas
w celu eliminacji niepozadanych drobnoustrojéw oraz stabilizacji produktu. Dzieki rownomiernemu rozprowadzaniu
ciepta pasteryzator zapobiega przypalaniu surowca i pozwala na zachowanie jego wtasciwosci. Podtagczony do kotta
warzelnego tworzy sp6jny system technologiczny, zapewniajacy powtarzalnos¢ proceséw i wysoka jakos¢ produkgji.
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Oferta produktowa

Zbiornik 330 |, dno proste

Zbiornik 330 |, dno stozkowe

Zbiornik 660 |, dno proste

Zbiornik 660 |, dno stozkowe

Pasteryzator

Kociot warzelny

Myjka CIP - pétautomatyczna

Myjka CIP - automatyczna

Oferta kursu

Jak zatozyc i prowadzi¢ miodosytnie?

Ten kurs to kompleksowe szkolenie, ktére krok po kroku odkrywa kulisy legalnej
produkcji miodéw pitnych. Poznaj nie tylko kluczowe aspekty prawne i formalne, ale
rowniez praktyczne wskazowki, ktérg pozwolg rozwing¢ Twoje gospodarstwo
pasieczne.

Co od nas otrzymasz?

Kurs szkoleniowy: pakiet zawierajagcy ponad 70 Llekcji o tacznej dtugosci 15h,
przedstawiajacych kluczowe aspekty produkcji miodéw pitnych w miodosytni we
wtasnej pasiece.

Materiaty pomocnicze: dodatkowe materiaty do pobrania utatwiajace zrozumienie
poszczegb6lnych zagadnien. Dostep do tacznie 20 godzin nagran wideo.
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Co zawiera kurs?

Przepisy prawne: poznasz ustawy i rozporzadzenia, ktére s3 kluczowe i
niezbedne przy zaktadaniu dziatalnosci miodosytniczej

Instytucje i wymagania: wiesz sie, z jakimi organami kontrolujagcymi mozesz h/
miec kontakt w trakcie produkcji i jak spetni¢ wymagania urzedéw I

Zaktadanie legalnej produkcji: krok po kroku przejdziesz przez wszystkie
etapy zaktadania legalnej produkcji miodow pitnych przy pasiece

Przygotowanie lokalu i sprzetu: otrzymasz informacje o tym, jak
odpowiednio przygotowac lokal i jaki sprzet zakupi¢ oraz jak stworzyc plan

producji

Etap produkcji miodu pitnego: zgtebisz szczegétowe etapy produkcji, od

przygotowania brzeczki po banderolowanie YY)
Etap oceny sensorycznej miodu pitnego: poznasz czym sie kierowac przy

ocenie waloréw smakowych i aromatycznych miodéw pitnych
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inquiries@lyson.com.pl




