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1.Ogólne zasady  

 
Przed rozpoczęciem użytkowania urządzenia należy 

przeczytać instrukcję użytkowania i postępować według 
wskazówek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za 

szkody spowodowane użytkowaniem urządzenia niezgodnie     
z jego przeznaczeniem lub niewłaściwą jego obsługą. 

  

1.1. Zasady użytkowania 
 

1. Dozownik przeznaczony jest do ręcznego dozowania 
miodu i innych substancji płynnych. 

2. Urządzenie przed użyciem należy dokładnie umyć 
gorącą wodą z dodatkiem preparatów dopuszczonych 
do kontaktu ze sprzętem używanym w przemyśle 
spożywczym i później dokładnie spłukujemy czystą 
wodą. 

 

 
 

1.2. Bezpieczeństwo użytkowania 
 
a) Dozownik należy ustawić na powierzchni równej i stabilnej 

aby  uniknąć wywrócenia się. 
b) Nie wykonujemy gwałtownych i mocnych ruchów dźwignią 

dozowania „2”. 
c) Niniejszy sprzęt nie jest przeznaczony do użytkowania 

przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolności 
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby nie mające 
doświadczenia lub znajomości sprzętu, chyba, że odbywa 
się to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcją użytkowania 
sprzętu, przekazanej przez osoby odpowiadające za ich 
bezpieczeństwo. Należy zwracać uwagę na dzieci, aby 
nie bawiły się urządzeniem. 
 

 

2. Instrukcja użytkowania 
 
Po ustawieniu dozownika w miejscu przeznaczonym do 
rozlewania miodu należy w pierwszej kolejności wykonać 
następujące czynności: 

− przygotować wagę elektroniczną do ustawienia 
odpowiedniej dozy miodu,  

− ustawić półkę „5” na wysokości odpowiedniej do słoika 
względem dyszy „3”, 

− śrubami „6” poprzez wkręcanie, wykręcanie ustawić 
odpowiednią dawkę miodu rozlewając klika słoików za 
pomocą dźwigni „2” i ważąc je, 

− po ustawieniu rozpocząć rozlewanie kontrolując 
poziom miodu w zbiorniku głównym „1”  

− po zakończonym rozlewaniu przepłukać dokładnie 
urządzenie ciepłą wodą. 

. 

3. Skład dozowania (zdj.1): 
 

1. zbiornik główny na miód 
2. dźwignia dozowania 
3. dysza dozująca 
4. pokrętła regulacji półki na słoiki 
5. półka na słoiki 
6. śruby regulujące ilość dozowanego miodu 

 
Zdj.1 

 
 

 

4. Parametry techniczne  
• materiał – stal nierdzewna- kwasoodporna 0H18N9 
• maksymalna pojemność dozowania              - 150 ml. 
• pojemność zbiornika głównego na miód        - 14 L. 
• maksymalny wymiar słoika, butelki: średnica - 70mm,  

                                                       wysokość – 120mm. 
Wymiary i waga: 
• długość                                                            - 320mm. 
• szerokość                                                       – 270 mm. 
• wysokość                                                        – 710 mm. 
• waga                                                               – 16,5 kg. 

 

5. Przechowywanie 

        
Dozownik przechowujemy w suchym pomieszczeniu. 
Przed każdym sezonem należy dokonać dodatkowego 
przeglądu pod względem technicznym, a w razie wykrycia 
usterki należy ją usunąć lub skontaktować się z serwisem. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
6. Konserwacja i czyszczenie  

 

WAŻNE! 
 

Przed pierwszym użyciem i po zakończonym rozlewaniu  
dozownik należy dokładnie umyć i wysuszyć. Przepłukujemy, 
myjemy gorącą wodą za pomocą miękkiej tkaniny z dodatkiem 
preparatów dopuszczonych do kontaktu ze sprzętem 
używanym w przemyśle spożywczym i później dokładnie 
spłukujemy czystą wodą. 
Nie konserwujemy środkami chemicznymi. 

                
7.Gwarancja 
 
Produkty zakupione w firmie Łysoń” objęte są gwarancją 
producenta. 
Okres gwarancji wynosi 24 miesiące 
 
Na zakupione produkty wystawiany jest paragon lub faktura 
VAT. 
 
Szczegóły gwarancji na www.lyson.com.pl 
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